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Hygienekonzept fiir Prasenzveranstaltungen
Datum der Veranstaltung:

Ort der Veranstaltung:

Aktiv MaRBnahme
Personen, die sich in den letzten 2 Wochen vor der Veranstaltung in einem Risikogebiet aufgehalten haben und keinen aktuellen Test mit
X negativem Ergebnis vorweisen kénnen, diirfen nicht Veranstaltung teilnehmen.
Personen, die Krankheitsymptome wie Fieber, trockenen Husten oder Verlust des Geruchs- oder Geschmacks-empfindens
X haben, diirfen nicht der Veranstaltung teilnehmen
X RegelmaRiges Handewaschen und -desinfizieren
X Einhalten des Abstandes von mindestens 1,5 Metern zu anderen Personen
X RegelmaRiges Luften der Veranstaltungsraume
X Desinfizieren der Oberflachen in den Vorbereitungs- und Veranstaltungsraumen mit einem geruchsarmen Desinfektionsmittel
X Teilnehmerliste zur Nachverfolgung von Kontakten im Fall einer Infektion
Beschrankung der Teilnehmerzahl auf Personen

Tragen eines Mund-Nasen-Schutzes bei der Vorbereitung der Verkostungsglaser
Tragen von Einmal-Handschuhen bei der Vorbereitung der Verkostungsglaser

Tragen eines Mund-Nasen-Schutzes beim Verteilen der Verkostungsglaser

Tragen von Einmal-Handschuhen beim Verteilen der Verkostungsglaser

Tragen eines Mund-Nasen-Schutzes bei der Reinigung der Verkostungsglaser

Tragen von Einmal-Handschuhen bei der Reinigung der Verkostungsglaser

Tragen eines Mund-Nasen-Schutzes beim Verlassen des Verkostungsplatzes
Einhaltung des Abstandes von min. 1,5 m zwischen den einzelnen Verkostungsplatzen
Soweit moglich Verwendung von Einweg-Bechern, -Servietten, Glasabdeckungen usw.
Reinigung der Verkostungsglaser bei 70 °C, anschlieBende Trocknung bei 90 °C

Keine Verwendung gemeinsam genutzer Proben, Fehler-Referenzen und anderer Gegenstande

Zusatzlich gilt das Hygienekonzept des Betreibers des Veranstaltungsortes




