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Fragebogen für die Mitarbeit im Deutschen Olivenöl Panel 

Name, Vorname:  ________________________________________________________ 

 

Datum, Ort:  ________________________________________________________ 

 

1. Wie haben Sie von unserer Arbeit erfahren? 

_______________________________________________________________________

_______________________________________________________________________

_______________________________________________________________________ 

 

2. Die Arbeitsbelastung für ein DOP-Mitglied sieht derzeit so aus: 

 

- 16 - 18 Olivenöle pro Serie sind zu verkosten (Zeitaufwand: 3 - 4 Stunden) 

- Jeder Tester erhält etwa alle 2 Wochen eine Serie zugeschickt  

- Diese Proben muss er innerhalb von 7 Kalendertagen ab Probeneingang verkosten. Es 

gibt drei Fortbildungen jährlich, die jeweils an 2 Tagen in Hamburg oder an einem 

anderen Ort in Deutschland stattfinden  

- Einmal im Jahr findet eine Fortbildung in einem Olivenölerzeugerland statt, die 

ungefähr 4 - 5 Tage dauert (meistens im November/Dezember) 

 

Sind Sie sich des zeitlichen Aufwands bewusst und können Sie diesen leisten? 

 

3. Sie sollten sich bewusst sein, dass Sie Öle ehrenamtlich und innerhalb des o.g. Zeitraums 

testen müssen, immer, wenn Sie von der Panelleitung dazu aufgefordert werden. 

 

Wären Sie dazu bereit und in der Lage?  

 

Glauben Sie, dass Sie für diese Arbeit im Panel bezahlt werden sollten? 

Wenn ja, auf welche Art und Weise? 

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

________________________ 

4. Interessenten müssen zunächst einen ersten Eignungstest zur sensorischen Sensibilität 

ablegen. Er findet am Sitz des DOP statt und dauert 1 Tag.  

Ist dieser Test positiv, stellen sich die Interessenten ganz ungezwungen den Mitgliedern 

vor (bspw. im Rahmen einer DOP-Fortbildung o.ä.). Erst dann beginnt ein Training, das 

etwa 12 Monate dauert. Während dieser Zeit erhält der Interessent per Post diverse 

Proben zur Verkostung. Zusätzlich sind insgesamt ca. 2 - 3 Trainingstage am Sitz des DOP 
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erforderlich. Hat die Panelleitung den Eindruck, dass der Interessent fachlich und 

menschlich für das Panel geeignet ist, schlägt sie ihn der Mitgliederversammlung des als 

Verein organisierten DOP vor.  

5. Ausschließlich die Mitgliederversammlung, als höchstes Vereinsorgan, bestimmt über 

die Aufnahme neuer Mitglieder. 

Es besteht kein Anspruch auf Aufnahme in das Deutsche Olivenöl Panel. Die 

abschließende Entscheidung über die Aufnahme wird durch die Mitglieder-

versammlung des Deutschen Olivenöl Panel (DOP) e.V. getroffen. 
 

Bei Trainingsbeginn ist eine Gebühr von derzeit 800,- € fällig, mit der die durch das 

Training entstandenen Kosten abgegolten werden.  Für den zur Verfügung gestellten 

professionellen Heizer für Olivenöle ist vor Auslieferung zusätzlich eine Kaution von 

500,- € zu entrichten. Bei einer späteren Rückgabe des Heizers wird die Kaution 

zurückgezahlt. 

 

6. Der Mitgliedsbeitrag im DOP e.V. selbst beträgt derzeit (Stand 2023) 10,- €/Jahr. 

 

Sind Sie bereit, das Training zu durchlaufen und die genannten Kosten zu 

übernehmen? 

 

7. Für die Verkostungstätigkeit wird in Ihrer Wohnung oder, falls Sie abhängig beschäftigt 

sind und die Tätigkeit in Ihrem Betrieb ausüben wollen, ein Raum benötigt, der frei von 

störenden Einflüssen (z.B. Lärm, Gerüche etc.) ist und ein konzentriertes Arbeiten 

ermöglicht. Die Raumtemperatur während der Verkostung muss zwischen 20 und 25 °C 

liegen. Außerdem muss ein Ort zur Lagerung der Proben vor und nach der Verkostung 

mit Temperaturen zwischen 13 und 25 °C vorhanden sein.  

 

Haben Sie einen solchen Raum bei sich zuhause oder bei Ihrem Arbeitgeber? 

 

8. Falls Sie abhängig beschäftigt sind und die Tätigkeit in Ihrem Betrieb ausüben wollen, 

müssen Sie eine schriftliche Bestätigung des Arbeitgebers vorlegen, dass von ihm ein 

entsprechender Arbeitsplatz sowie ausreichend Zeit zur Verkostung und für Schulungen 

zur Verfügung gestellt werden.  

 

Können Sie eine solche Bestätigung vorlegen?  
(Sie muss spätestens vor der endgültigen Aufnahme als Prüfer in das DOP vorgelegt werden) 

 
 _________________________________ 

 Unterschrift 


