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Priifergruppen fiir die organoleptischen Merkmale:
Vorschriften der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 iiber die Merkmale von
Olivendlen und Oliventresterdlen sowie die Verfahren zu ihrer Bestimmung

1 Die Bestimmung der in Anbangl der Verordnung (EWG) Nr.2568/91

vorgesehenen chemischen Merkmale der Ole erfolgt mithilfe der Probenahme-

verfahren und Analysemethoden, die in den Anhingenla bis XIX der

Verordnung beschrieben sind. Nur Ole, deren Merkmale den - jeweiligen

Anforderungen von AnhangI der Verordnung geniigen, kdnnen als Olivendle -

und Oliventresterdle der Kategorien gemiB dem Anhang der Verordnung

136/66/EWG gelten. Die Bestimmung und die Kontrolle dieser Merkmale N

miissen von Labors fiir chemische Analysen durchgefithrt werden, wihrend die

Bestimmung der organoleptischen Merkmale zugelassenen Priifergruppen

obliegt. .
Aufgrund der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 lassen sich drei Arten von
Priifergruppen (organoleptische Paneltests) unterscheiden, nimlich:

- von einem Mitgliedstaat zugelassene Priifergruppen;

- von einem Mitgliedstaat anerkannte Priifergruppen einer Berufs- oder
Branchenorganisation;

- andere Priifergruppen.
2 Von cinem Mitglie u ifer

Artikel 2 Absatz2 der Verordnung (EWG) Nr.2568/91 schreibt hierzu
Folgendes vor: ,,Die Priifung der organoleptischen Merkmale nativer Olivendle
durch die einzelstaatlichen Behdrden oder ihre Vertreter wird von durch die
Mitgliedstaaten zugelassenen Prilfergruppen vorgenommen."

Um die Zulassung durch einen Mitgliedstaat zu erhalten, muss eine Priifer-
gruppe gemiB Artikel 4 Absatz 1 Unterabsatz 2 der Verordnung (EWG)
Nr. 2568/91 folgende Voraussetzungen erfiillen:

~ Die Priifergruppe setzt sich aus einem Priifungsleiter, der fiber eine solide
Ausbildungsgrundlage und iiber Sach- und Fachkenntnisse auf dem Gebiet
der verschiedenen Oltypen verfiigt, und aus acht bis zwolf sensorischen
Priifern zusammen. :

- Die sensorischen Pritfer fiir die organoleptische Bewertung von Olivensl
werden nach ihrer Eignung ausgewihlt und geschult, #hnliche Proben
voneinander zu unterscheiden, und haben dem Leitfaden des Interna-
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tionalen OlivenSlrates fiir die’ Auswahl, Schulung und Kontrolle
qualifizierter sensorischer Prilfer von nativem Olivendl zu entsprechen.

- Es besteht die Verpflichtung, an den auf nationaler, gemeinschaftlicher
oder internationaler Ebene vorgesehenen organoleptischen Bewertungen
zur regelmiBigen Kontrolle und zur Harmonisierung der Wahrnehmungs-
kriterien teilzunehmen.

- Dem betreffenden Mitgliedstaat sind jihrlich alle Auskinfte iber die
Zusammensetzung der Gruppe und die Zahl der in ihrer Funktion als
zugelassene Priifergruppe durchgefiihrten Bewertungen mitzuteilen.

- Die Schulung des Prifungsleiters ist in einem Institut und unter
Bedingungen gewdhrleisten, die vom Mitgliedstaat zu diesem Zweck
anerkannt sind.

- Die Zulassung wird von den Ergebnissen abhingig gemacht, die die
Gruppe im Rahmen eines vom Mitgliedstaat jihrlich festgelegten
Kontrollprogramms erzielt.

3: fer, iner B: chenorganisatio

Artikel 4 Absatz3 der Verordnung (EWG) Nr.2568/91 schreibt hierzu
Folgendes vor: ,Jeder Mitgliedstaat erstellt ein Verzeichnis der von
Organisationen des Berufsstands oder mehrerer Berufsstinde unter den
Bedingungen des Absatzes 1 eingefiihrten Priifergruppen und achtet auf die
Einhaltung dieser Bedingungen."

Diese Priifergruppen kontrollieren die organoleptischen Merkmale der Ole im
Rahmen von Geschéftsvorgingen zwischen Privatpersonen. ;

Die Anerkennung dieser Pritfergruppen im Wege ihrer Aufnahme in das
Verzeichnis des Mitgliedstaates setzt ebenfalls die Einhaltung der in Artikel 4
Absatz 1 Unterabsatz 2 der Verordnung festgelegten Bedingungen voraus, die
unter Punkt2 des vorliegenden Vermerks wiedergegeben sind. Fiir die
Uberwachung der Einhaltung dieser Bedingungen ist der Mitgliedstaat
zustindig. Das Verzeichnis der Priifergruppen soll als Information fiir die
Wirtschaftsbeteiligten der Branche dienen, die insbesondere bei ihren
privatrechtlichen Geschiftsvorgéngen auf die Dienstleistungen dieser Gruppen
zuriickgreifen wollen.

4. - Andere Prilfergruppen

Neben den vorgenannten Gruppen gibt es weitere Priifergrippen, die von
Privatunternehmen oder von privaten Labors eingesetzt worden sind, wie u.a.
die Prilfergruppen von zahlreichen Vertriebsunternehmen fir Olivend! oder von
Genossenschaften in den Erzeugerlindem (z.B. Carbonell oder Koipe in
Spanien, Carapelli in Italien, Minerva in Griechenland, Graham Rooney Princes
im Vereinigten Konigreich). Diese Priifergruppen pehmen organoleptische
Kontrollen fiir das Unternehmen vor, zu dem sie gehoren. Diese Gruppen_
konnen jedoch nicht in das Verzeichnis der Priifergruppen gemi8 Artikel 4
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Absatz 3 der Verordnung aufgenommen werden, da sie keiner Berufs- oder
Branchenorganisation entstammen.

Beauftragung einer zugelassenen Prilfergruppe
In Artikel 4 Absatz 1 der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 heisst es hierzu wie
folgt: , Zur Beurteilung und Kontrolle der organoleptischen Merkmale durch die

einzelstaatlichen Behdrden oder ihre Verireter kinnen die Mitgliedstaaten
Priifergruppen zulassen."

Ergeben sich in einem Mitgliedstaat Schwierigkeiten bei der Zulassung einer
Priifergruppe oder besteht mangelndes Interesse, so kann gemiB Artikel 4
Absatz 2 der Verordnung eine Priifergruppe eingeschaltet werden, die in einem
anderen Mitgliedstaat zugelassen ist.

AusschlieBlich die zugelassenen Prilfergruppen sind befugt, die organolep-
tischen Merkmale von Olivendlen im Rahmen der amtlichen Kontrollen zu
beurteilen und zu dberpriffen (z.B. von den einzelstaatlichen Behdrden
veranlasste Kontrollen aufgrund eines bei Gericht eingelegten Rechtsbehelfs,
Uberpritfungen aufgrund von KontrollmaBnahmen des Inspektorats fir
Betrugsbekimpfung, Kontrollen auf Antrag der Zolldienststellen, Uberprii-
fungen bei den Olmithlen geméB Artikel 8 Buchstabe a) der Verordnung (EG)
Nr. 2366/98, Uberpritfungen im Rahmen der Vermarktungsvorschriften gemi8
der Verordnung (EG) Nr. 1019/2002).

Der Mitgliedstaat kann jedoch in eiéencr Verantwortung beschlieBen, mit der
Beurteilung und der amtlichen Kontrolle der organoleptischen Merkmale die
Priifergruppe einer &ffentlichen Einrichtung, die Priifergruppe einer Berufs- oder
Branchenorganisation oder selbst eine andere Priifergruppe zu beaufiragen,
sofern diese Gruppe die Zulassungsbedingungen erfillt. Ferner hat der
Mitgliedstaat die Zulassung jederzeit zu widerrufen, falls die Zulassungs-
bedingungen nicht mehr erfullt sind, und er kann dies auch tun, wenn er die
Auffassung vertritt, dass die betreffende Pritfergruppe nicht die notwendige
Gewihr fiir die Unparteilichkeit bei der ausgeiibten Funktion der Kontrolle der
organoleptischen Merkmale bietet.

ontradiktorische V.

Ist der Wirtschaftsbeteiligte mit dem Befund der zugelassenen Pritfergruppe
nicht einverstanden, so ,fordern die einzelstaatlichen Behorden oder ihre
Vertreter auf Antrag des Betroffenen zwei Gegenanalysen anderer zugelassener
Priifergruppen an, von denen mindestens eine von einer Priifergruppe
vorgenommen wird, die von dem betreffenden Erzeugermitgliedstaat zugelassen
wurde' (Artikel 2 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91).
Das fragliche Ol gilt als der deklarierten Kategorie zugehdrig, wenn zwei der
insgesamt drei Analysen dies bestitigen. Die Gegenanalysen sind vor Erreichen
des Mindesthaltbarkeitsdatums durchzufiihren (Artikel 2 Absatz 4 der Verord-
nung).
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